
VERKAUFSCONTAINER
Professionelle Containerlösungen für die Gastronomie





VON PROFIS FÜR PROFIS
Verkaufscontainer sind beliebt wie nie zuvor, denn sie sind vielfältig 
einsetzbar und standortflexibel. ROKA Container punkten mit preis-
gekröntem Design und Qualität „made in Germany“. Doch unsere 
Verkaufseinheiten können noch mehr: Sie bieten durchdachte Auf-
bau-, Bestückungs- und Trans-portlösungen und fördern so profes-
sionelle Arbeitsabläufe.
Jeder Container, der unser Werk verlässt, überzeugt durch Robust-
heit, Zuverlässigkeit, neueste Technik, Funktionalität und hochwer-
tige Verarbeitung in allen Bereichen. 

Bei vielen namhaften Filialisten sorgen die Gastronomie-Container 
für Zusatzeinnahmen im Außenbereich. Auch auf Werksgeländen 
und an Logistikzentren ersetzen oder bereichern unsere Einheiten 
die bestehende Kantinenlandschaft. Die Einsatzbereiche sind vielfäl-
tig. ROKA Verkaufscontainer finden Sie in Freizeitparks, an Fußball-
stadien, Event-Locations und auf Universitäts- sowie Messegelän-
den. Kommen Sie mit Ihrer Idee zu uns! Wir beraten Sie gerne und 
können dabei auf einen umfangreichen Referenz- und Erfahrungs-
schatz zurückgreifen. 
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SEECONTAINER 20 feet

Optional zwei Stellungen der Verkaufsklappe möglich: 90° und 160° Überdachte Containertüren, z. B. für Servicepersonal oder Rückgabe Seecontainer mit Holzverkleidung

VIELSEITIG | GERADLINIG | ROBUST

Der Look des 20 Fuss-Seecontainer ist vielseitig einsetzbar. Er 
sorgt für den beliebten Industrial Look, schafft maritimes Flair 
und fügt sich harmonisch in moderne Architekturkonzepte ein. 

Im Innenraum überzeugen die ROKA Seecontainer mit einem 
hochwertigen Ausbau und leistungsstarken Geräten. Sie sind 
gewappnet für alle Herausforderungen eines professionellen 
Gastronomiebetriebes. 

Besonderes Extra: Die große Klappe an der Ausgabe kann opti-
onal als weithin sichtbare Werbefläche eingesetzt werden. 



KAUFEN, MIETEN, LEASEN
SPRECHEN SIE UNS AN!
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SEECONTAINER 20 feet

BEISPIELGRUNDRISS BEISPIELAUSSTATTUNG
1 Hochkühlschrank mit Glastür
2 Kühltruhe
3  Einstellwanne mit Grill, Fritteuse, Arbeitsplatte 

und Haube
4 Unterbaukühlschrank
5 Gasflaschenschrank
6 Doppelspüle mit Boiler
7 Unterbaukühlschrank
8  Einstellwanne mit Bainmarie und Arbeitsplatte
9  Unterbautiefkühlschrank

 GUT ZU WISSEN...

 auch als Snack-Variante ohne Abluftanlage erhältlich, perfekt für Kaffee, Deli & Co.

 zahlreiche Optionen von Holzverkleidung bis Dachterrasse

 individueller Ausbau und Gerätebestückung möglich
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Standardposition Klappe 90°

TECHNISCHE DATEN

Abmessungen 
Länge:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.058 mm 
Breite:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.435 mm
Breite offen: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.638 mm 
Höhe Klappe 90°: . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.591 mm

Versorgung 
Strom, Gas und Wasser je nach Ausbau

!
PREIS BEISPIELAUSSTATTUNG

ab 78.400,- € netto/ab Werk

PREIS SNACK-VERSION 
(ohne Abluft und thermische Geräte)

ab 58.700,- € netto/ab Werk
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SEECONTAINER 10 feet

Verkauf über die Containertüren Variante mit seitlicher Klappe

WENN WENIGER MEHR IST

Für viele Verkaufskonzepte und Standorte ist eine kompakte Lösung 
die bessere Wahl. Mit unserem kleinen 10-Fuss-Seecontainer wurden  
bereits Bratwurst-, Getränke-, Eis- und Pizzakonzepte erfolgreich re-
alisiert. Und das auf gerade einmal sieben Quadratmetern.

Der Verkauf erfolgt über die Hecktüren, wie im Beispielgrundriss, 
oder über eine seitliche Verkaufsklappe. Die geöffneten Türen bzw. 
die Klappe dienen außerdem als weithin sichtbare Werbeflächen. 

Kurzum: leistungsstarke Geräte, ein durchdachter Innenraum und 
eine bestechende Optik wappnen den kleinen Seecontainer für alle 
Herausforderungen eines professionellen Gastronomiebetriebes.
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PREIS BEISPIELAUSSTATTUNG

ab 43.200,- € netto/ab Werk
KAUFEN, MIETEN, LEASEN

SPRECHEN SIE UNS AN!
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BEISPIELGRUNDRISS BEISPIELAUSSTATTUNG
1  Doppelspüle mit Warmwasserboiler
2 Unterbaukühlschrank
3  optional zusätzlicher Kühlschrank mit Glastür  

auf Arbeitsfläche
4  Eingangstür
5  Einstellwanne mit Gas-Grill, Bainmarie und 

Haube
6 Containertüren
7  optional Vordach

SEECONTAINER 10 feet

TECHNISCHE DATEN

Abmessungen 
Länge:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.991 mm 
Länge mit Vordach:  . . . . . . . . . . . . . . .3.645 mm 
Breite:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.435 mm 
Höhe: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.582 mm 
Höhe mit Vordach: . . . . . . . . . . . . . . . .2.642 mm
Versorgung 
Elektro 400 V/32A, Wassertanks, 2 x 11 kg Gas

 GUT ZU WISSEN ...

 auch für den Eisverkauf mit großer Eisvitrine und Gefrierschrank erhältlich

 zahlreiche Optionen wie Holzverkleidung, Markise, Vordach uvm.

       individueller Ausbau, z. B. als Kaffeebar möglich
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PREIS SNACK-VERSION 
(ohne Abluft und thermische Geräte)

ab 34.600,- € netto/ab Werk
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wettergeschützter Verzehrbereich zusätzlicher Stauraum an der Rückseite

PERFEKT FÜR DIE PARKPLATZ-GASTRONOMIE

Der Verkaufscontainer 4Season bietet einen wettergeschütz-
ten Verzehrbereich. Die großen Fensterflächen sind mit 
Schiebescheiben bestückt, so dass im Sommer die Luft ange-
nehm zirkulieren kann. In der kalten Jahreszeit sorgen die op-
tionalen Heizstrahler an der Decke eine behagliche Wärme.

Abschließbare Stauschränke an der Containerrückseite sor-
gen für Ordnung und ermöglichen beispielsweise eine Belie-
ferung oder Entsorgung auch außerhalb der Öffnungszeiten.
Optional können die Stauschränke auch als zusätzliches Kühl-
lager dienen. 

4SEASON
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PREIS BEISPIELAUSSTATTUNG

ab 115.000,- € netto/ab Werk

PREIS SNACK-VERSION 
(ohne Abluft und thermische Geräte)

ab 96.000,- € netto/ab Werk

TECHNISCHE DATEN

Abmessungen 
Länge:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5000 mm 
Breite:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4300 mm
Höhe: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3035 mm

Versorgung 
Elektro 400 V/63A, Festwasser, Gas optional 

BEISPIELAUSSTATTUNG

1 Doppelspüle
2 Unterbaukühlschrank
3  Einstellwanne mit Frittenwanne, Fritteuse und 

Haube, Pommesschublade im Unterbau 
4  optional Hochkühlschrank mit Glastür
5  Stauschränke, Hochkühlschrank optional
6  Schiebescheiben für Lüftung, abschließbar
7  optional Essbord im Gastraum
8 Einstellwanne mit Bainmarie und Bratplatte
9 Unterbautiefkühlschrank
10 Verglasung, fest

KAUFEN, MIETEN, LEASEN
SPRECHEN SIE UNS AN!
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BEISPIELGRUNDRISS
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 GUT ZU WISSEN ...

 passt auf zwei Parkbuchten

 zahlreiche Optionen wie Holzverkleidung, Heizstrahler, digitale Menübords uvm.

       individueller Ausbau möglich

!
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Start Up mit Gastraum-Modul davor 20 Fuß Container mit Holzverkleidung und Lager-Modul an der Rückseite

FUNKTIONIERT ALS SINGLE, KANN ABER MEHR

Der START UP ist eigentlich ein klassischer eigenständiger 
Verkaufscontainer, kann aber mit bis zu zwei Modulen 
erweitert werden. In der einfachen Variante besteht er 
ausschließlich aus dem eigentlichen Verkaufscontainer mit 
Ausgabeklappe. Hier befindet sich alles, was man für den 
Gastronomiebetrieb braucht. 

Optional fertigen wir den START UP auch mit einem hellen 
und einladenden Gastraum-Modul davor. Noch mehr 
Arbeitskomfort und Kapazität bietet ein weiterer Anbau an 
der Rückseite, welcher als Lager- und Vorbereitungsraum 
genutzt werden kann.

START UP
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TECHNISCHE DATEN

Abmessungen 16 Fuß 20 Fuß
Länge: ............................4885 mm ......6058 mm 
Breite: ............................2435 mm .......2435 mm
Breite offen: ...................3600 mm ......3600 mm 
Höhe: ............................2800 mm ......2800 mm

Versorgung 
Elektro 400 V/63A, Festwasser, Gas optional 

BEISPIELGRUNDRISS START UP (16 Fuß) BEISPIELAUSSTATTUNG

1 Doppelspüle
2  Einstellwanne mit Grill, Fritteuse, Arbeitsplatte 

und Haube 
3  Kühlschrank mit Glastür auf Arbeitsfläche
4 Unterbaukühlschränke
5  optional Gasschrank (2 x 33-kg-Gasflaschen)
6 Einstellwanne mit Bainmarie und Arbeitsplatte
7 Unterbautiefkühlschrank
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START UP

PREIS BEISPIELAUSSTATTUNG 

16 Fuß Container 20 Fuß Container 
ab 68.100,- €* ab 74.100,- €*

PREIS FÜR SNACK-VERSION 
(ohne Abluft und thermische Geräte)

16 Fuß Container 20 Fuß Container 
ab 53.200,- €* ab 58.700,- €*

 GUT ZU WISSEN ...

 mit Gastraum-Modul davor und Lager-Modul dahinter möglich 

 Container und Anbau-Module auch als 20-Fuß-Container erhältlich

!
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BEISPIELGRUNDRISS mit Gastraum- und Lageranbau (16 Fuß)

LAGERANBAU BEISPIELAUSSTATTUNG

1  Doppelspüle mit Boiler
2  optional Spülmaschine
3 Arbeitsfläche 

4 Durchgang 
5 LED-Deckenpanel

Individueller Ausbau je nach Verwendungszweck möglich.

GASTRAUM BEISPIELAUSSTATTUNG

6 bodentiefe Fenster
7 Eingangstür
8 seitliche Fenster 

9 Durchgang 
10 LED-Deckenpanel 
11 Ausgabe

Zahlreiche Optionen vom Stehtisch bis zum Klimagerät verfügbar.
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MEHRPREIS FÜR GASTRAUM 
in Beispielausstattung

16 Fuß Container 20 Fuß Container 
ab 31.000,- €* ab 32.200,- €*

MEHRPREIS FÜR LAGER/VORBEREITUNG 
in Beispielausstattung

16 Fuß Container 20 Fuß Container 
ab 28.200,- €* ab 29.200,- €*

MEHRPREIS FÜR GASTRAUM & LAGER/VORBEREITUNG 
in Beispielausstattung

16 Fuß Container 20 Fuß Container 
ab 53.600,- €* ab 59.500,- €*

START UP GASTRAUM & LAGER
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 MEHRPREIS DACHTERRASSE mit Geländer und Treppenaufgang an der Rückseite

  16 Fuß Container 20 Fuß Container 
 Einzelcontainer ab 17.450,- €* ab 18.200,- €* 
 Doppelcontainer ab 24.800,- €* ab 26.300,- €* 
 Dreifachcontainer ab 31.900,- €* ab 34.700,- €*

!
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Neben köstlichen Speisen und ansprechendem Äußeren ist vor al-
lem der Innenraum von entscheidender Bedeutung, ist er doch 
schließlich Herzstück des Verkaufs und alltägliche Arbeitsumge-
bung. Hier können Sie von unserer langjährigen Erfahrung im Groß-
küchen- und Gerätebau profitieren. 
Wir statten unsere Container nicht nur mit leistungsstarken und 
langlebigen Geräten aus, sondern berücksichtigen auch individuelle 
Arbeitsabläufe, sorgen für professionelle Versorgungsanschlüsse, 

leicht zu reinigende Flächen und kreieren so eine optimale Ar-
beitsumgebung. Schließlich soll man dem Container den harten 
Gastronomiealltag auf keinen Fall ansehen – und das obwohl ihm 
tagtäglich alles abverlangt wird. Für einen ROKA Container kein Pro-
blem: Unsere Verkaufseinheiten sind klug konzipiert, hochwertig 
verarbeitet und aus besten Materialien gefertigt. Auf diese „inneren 
Werte“ kann man sich verlassen.

INNERE WERTE ZÄHLEN
EIN HOCHWERTIGER INNENAUSBAU IST DER SCHLÜSSEL ZUM ERFOLG

EDELSTAHL-MANUFAKTUR  

SEIT ÜBER 50 JAHREN



INNENAUSBAU
AUF HÖCHSTEM NIVEAU

1

INNENRAUMDESIGN

Perfekt eingepasste Geräte, eine durchdachte 
Anordnung und optimale Ausleuchtung sorgen 
für ein stimmiges Gesamtbild. 

1

Nutzen Sie unsere jahrzehntelange Erfahrung 
im Bau von leistungsstarken und langlebigen 
Küchengeräten.

COOKING EQUIPMENT2

QUALITÄT BIS INS DETAIL
Unsere Elektrik wird grundsätzlich geprüft 
nach VDE0100 (Teil 600). Qualität und 
Sicherheit haben höchste Priorität. 

3

EASY CLEAN FUSSBODEN
Ein erhöhter Sockelbereich dient als Putzkante 
und nichts kann unter die Einbauten rutschen.

4

3 4

2
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EDELSTAHL-MANUFAKTUR  

SEIT ÜBER 50 JAHREN
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IMPRESSIONEN
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IMPRESSIONEN
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WIR REALISIEREN  SONDERBAUTEN.  

SPRECHEN SIE UNS AN!
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M O D U L B A U
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Ob Messe oder Uni-Campus, Stadion oder Freizeitpark – sie alle 
haben gastronomisches Potential. Und sie alle können keine lang-
wierigen Baustellen und dauerhaft verbauten Flächen gebrauchen. 
Die Lösung ist ein Container-Restaurant. Unsere QUB®-Anlagen sind 
nach der Planungsphase schnell vor Ort installiert und können bei 
Bedarf versetzt, erweitert oder abgebaut werden – Flächen bleiben 
flexibel nutzbar.

Eine QUB® Containeranlage besteht aus mehreren Modulen, welche 
beliebig aneinander gesetzt werden können. Die Einheiten werden im 
ROKA Werk gefertigt, individuell ausgebaut und schließlich am Ein-
satzort miteinander verbunden. 
Für den QUB®-Modulbau bieten wir Ihnen bereits in der Planungs-
phase umfassende Dienstleistungen an, wie beispielsweise die Ent-
wicklung des Interior Designs.

NEXT LEVEL: SIE WOLLEN MEHR? 
MIT UNSEREM QUB® MODULBAU BLEIBEN SIE TROTZDEM STANDORTFLEXIBEL 

  KURZE BAUZEIT VOR ORT

  RÜCKBAUFÄHIG & VERSETZBAR
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Frankfurt

Stuttgart

München

Köln

Hamburg

Berlin

ROKA Werk GmbH  
Daimlerstr. 4
D-35799 Merenberg
E-Mail: info@roka-werk.de

ROKA Showroom  
Boschstr. 4
D-35799 Merenberg
Tel.: 0 64 71 - 50 88 80 roka-werk.de

STAND 06/2023, PREISE SIND UNVERBINDLICHE ORIENTIERUNGSPREISE, AB WERK, ZZGL. MWST.


