
Schon ab 
962,- €
im Monat*

PIZZA
MANHATTAN

roka-werk.de

ab 93.463,- €uro

FEUER UND FLAMME FÜR GUTE PIZZA
Diese Variante des Food Truck Manhattan ist gemacht für die italienischen Momente im Leben. Der Stein-
ofen mit seiner offenen Flamme ist nicht nur spektakulärer Blickfang sondern sorgt auch für perfekt ge-
backene Pizza. Kompakte Abmessungen, geringes Gewicht und ein Ausstoß von circa 60 Pizzen in der 
Stunde machen den Ofen zu einem optimalen Begleiter im Food Truck. Das Profigerät wird mit Gas oder 
Holz betrieben. Es macht Sie, im Gegensatz zu herkömmlichen Pizzaöfen, unabhängig von einer 32-Am-
pere-Starkstromversorgung, die nur selten am Verkaufsort vorhanden ist. Der Food Truck selbst punktet 
optisch mit den unverwechselbaren Edelstahlkanten der Manhattan-Serie, durchdachten Zubehörlösun-
gen und einem Innenausbau in gewohnt hoher ROKA Qualität.



PIZZA
MANHATTAN

TECHNISCHE DATEN
Abmessungen 
Gesamtlänge:  ........................................6150 mm 
Aufbaulänge: ...............................3800 / 4600 mm 
Aufbaubreite: .........................................2350 mm 
Breite offen  ...........................................3750 mm
Höhe ohne Transparent: .........................2785 mm

zul. Gesamtgewicht ................................. 3.500 kg

Anschluss ...........................................400 V / 32 A 
4 x 11kg Gasflaschen

Zugkopf FIAT Ducato

Triebkopf 35 / 130M MultiJet,  2-Achser
Hubraum:...................................... 2287 ccm
Führerscheinklasse B

PREIS MIT GRUNDAUSSTATTUNG 
93.463,- €uro netto,  ab Werk

LEASINGBEISPIEL
Anschaffungswert  .................................93.463,- € 
Anzahlung 20%:.................................... 18.892,- € 
Restwert 30%: ...................................... 28.038,- € 
Laufzeit:  ............................................. 60 Monate 
Leasingrate pro Monat.:  .............................962,- €

FOOD TRUCK
Foodtruck Manhattan mit Aufbau aus lackierten GfK-Sandwichplatten mit 
Edelstahlkanten, Alkoven, einer Ausgabeklappe längsseitig mit Barbrett und 
einer Eingangstür im Heck. Lackierung standardmäßig in weiß (RAL 9010).

AUSSTATTUNG
•  Gas-Pizzaofen Alfa Pro Top, inkl. Abluftrohr und Abdeckung, auch mit Holz

befeuerbar, Kapazität für 4 Pizzen, Leistung: 17,0 kW

• Belegestation für Pizza mit 3 Türen und 8 x 1/4 GN Einsätze

• 1 Unterbaukühlschrank mit 142 Litern Inhalt

• Edelstahlarbeitsflächen, an der Ausgabeseite mit Glasaufsat

•  Wasserversorgung als Tanksystem mit 19-Liter-Frisch- und Abwassertank

•  Spülenschrank aus Edelstahl mit 2 Becken, 3-Liter-Warmwasserboiler,
Seifen- und Papierhandtuchspender

• Gasflaschenschrank für vier 11-kg-Gasflasch

• TÜV Abnahme und Gutachten



Abbildungen zeigen Sonderausstattung.

02/20 - Techn. Änderungen vorbehalten.  
Preise ab Werk zzgl. MwSt.
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ROKA PRODUKTE LIVE ERLEBEN

ROKA Werk GmbH  
Daimlerstr. 4
D-35799 Merenberg
E-Mail: info@roka-werk.de

ROKA Showroom  
Boschstr. 4
D-35799 Merenberg
Tel.: 0 64 71 - 50 888 6001 roka-werk.de

Unser Showroom in Merenberg bietet über 3000 m2 Ausstellungsfläch . Hier können Sie nahezu alle ROKA Verkaufsfahrzeuge live erleben und 
sich ein Bild von deren Qualität und Design machen. Unser erfahrenes Team steht Ihnen Rede und Antwort und begleitet Sie individuell bei der 
Realisierung Ihres Projekts. Der ROKA Showroom liegt nur zehn Fahrminuten von den Autobahnen A3 (Abfahrt Limburg Nord) und A45 (Ab-
fahrt Gießen/Wetzlar) entfernt. Damit wir uns auch genug Zeit für Sie nehmen können, bitten wir um Terminvereinbarung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!


